
 

 

 

 

 

Menu Restauracja 1 7-18 Kwiecieŗ 
 

Przekņski 
Tatar woġowy Szefa kuchni / dymka / marynowana kurka /marynowana dynia / og·rek kiszony /  

 whisky / chips chlebowy / oliwa szczypiorkowa /          30 zġ 

 

Saġatka 
Kurczak wŋdzony/kompozycja saġat i warzyw/ sos winegret / sos czosnkowy/chipsy ziemniaczane   30 zġ 

 

 

Zupy 
ŭur podlaski na wŋdzonce/jajo kurze /kieġbasa wieprzowa/siano z pora      19 zġ 

Bulion z dzikiego ptactwa / makaron domowy / marchew / lubczyk         19 zġ 

Krem z biaġych warzyw / oliwa szczypiorkowa / popcorn z kaszy gryczanej     19 zġ 

 

Dania gġ·wne 
Babka ziemniaczana / sos z podgrzybka / og·rek kiszony / wŋdzona Ţmietana /  

popcorn z kaszy gryczanej            33 zġ 

 

Policzki woġowe / sos kaparowy /pieczona pyra z kwaŢnņ Ţmietanņ   /saġatka z buraka   41 zġ 

  

Polŋdwiczka wiepr zowa sous vide/ sos demi ð glace z nutņ trawy Ůubrowej / 

domowe frytki/ snopek z og·rka/            39 zġ 

 

Karczek z jelenia wolno pieczony /sos demi ð glace z jaġowcem / ziemniak hasselback / 

kompozycja pieczonych warzyw w zioġach           43 zġ 

 

Fileciki z lina / sos winny z omuġka / risotto grzybowe / snopek z fasolki szparagowej     40 zġ 

  

Cielŋcina wolno pieczona  / sos z podgrzybka/ purre ziemniaczane/ 

kompozycja warzyw pieczonych w zioġach          43 zġ 

 

Pierogi z kapustņ i prawdziwkiem / dumka / piana maŢlana        30 zġ 

 

Pieczone pirogi z sarninņ / og·rek na ostro / siano z pora          35 zġ   

 

  

Dania dzieciŋce 
Bulion z dzikiego ptactwa / domowy makaron / marchew                           11 zġ 

 

Chrupiņce polŋdwiczki z kurczaka / frytki z og·rka / frytki julien               25 zġ 

  

Deser 
 Tarta / krem cytrynowy/owoce leŢne/ mleko palone                                   19 zġ 


