SPOTKANIE WIGILIJNE 2023

Boze Narodzenie to szczegdlny czas peten spokoju i wytchnienia. To rowniez idealna okazja do podsumowania roku,
podziekowania za zaangazowanie i prace, pogratulowania indywidualnych i zespotowych sukcesdw. To dobry moment
na wzmochienie wiezi z Pracownikami oraz zmotywowanie do dalszej pracy.

Przy pieknie nakrytym stole, dzwieku koled, blasku Swiec zapominamy o codziennosci i dajemy sie ponieS¢ magicznej
atmosferze. Ten czas to wspaniata okazja do spotkania przy swigtecznym stole.

Nasz Szef Kuchni przygotowat dla Panstwa wyjgtkowe Menu oparte o tradycyjne i Swigteczne potrawy.

Serdecznie zapraszamy do Majgtek Howieny Countryside Venuel!




SPOTKANIE WIGILIJNE 2023

FOT. JUSTYNA GRABOWSKA DECO. DOMINIKA SIDZ

MENU | 135 2/0s.

OGRANICZENIE CZASOWE 3h

PRZYSTAWKA NA POCIZATEK *jedna pozycjo do wyboru

» Terrina rybna | majonez kolendrowy | chips z chleba

> Prazuch krabowy | tartaletka z musem mirabelkowo-pomaranczowym z chilli
ZUPA SERWOWANA

» Barszcz czerwony na jabtkach | pieczony pierdg z kapustq i grzybami

DANIE GLOWNE SERWOWANE */ccina pozycja do wyboru

> Filet z dorsza | sos winno - Smietanowym | peczotto buraczane | pietruszka pieczona w ziotach

> Pieczen z orzechami i podgrzybkiem | angielski sos Gravy | puree ziemniaczane | marchew
pieczona w ziotach

DESER SERWOWANY

» Rolada biszkoptowa | krem makowy
NAPOJE ZIMNE | GORACE

» Kompot z suszonych owocow

> Sok pomaranczowy | sok jabtkowy
» Woda mineralna | cytryna | mieta

> Kawa z ekspresu | wybor herbat



SPOTKANIE WIGILIJNE 2023

MENU 1l 150 2t/0s.

OGRANICZENIE CZASOWE 4h

ZUPA SERWOWANA

» Barszcz czerwony na jabtkach | pieczony pierdg z kapustqg i grzybami
DANIE GLOWNE SERWOWANE *ccinc pozycia do wyboru

> Filet z dorsza | sos winno - Smietanowym | peczotto buraczane | pietruszka pieczona w ziotach
» Pieczen z orzechami i podgrzybkiem | angielski sos Gravy | puree ziemniaczane | marchew
pieczona w ziotach

PRZEKASKI W FORMIE BUFETU

» Ryba po grecku

> Sledz w ziotach | tortilla pieczona

» Tradycyjna satatka jarzynowa

» Pasztet wieprzowy ze sliwkq | carpaccio z ogdrka kiszonego
>

>

>

>

Deska mies wedzonych

Terrina rybna | majonez kolendrowy | chips z chleba
Kutia | bakalie

Pieczywo jasne | pieczywo ciemne

BUFET SLODOKOSCI

» Rolada biszkoptowa | krem makowy
> Piernik $wigteczny | konfitura Sliwkowa
» Muffina marchewkowa | krem z dyni

NAPOJE ZIMNE | GORACE

» Kompot z suszonych owocdodw

A > Sok pomaranczowy | sok jabtkowy
FOT. JUSTYNA GRABOWSKA DECO. DOMINIKA SIDZ > WOdO minerOInO | Cy’rryno | mlefO
» Kawa z ekspresu | wybor herbat




SPOTKANIE WIGILIJNE 2023

MENU 111 190 7/0s.

OGRANICZENIE CZASOWE 5h

ZUPA SERWOWALA #jedna pozycja do wyboru

» Barszcz czerwony na jabtkach | pierozki z kapustq i grzybami
» Krem rybny | oliwa kolendrowa

DANIE GLOWNE SERWOWANE *)edna pozycja do wyboru

> Filet z dorsza | sos winno - Smietanowym | peczotto buraczane | pietruszka pieczona w ziotach
» Pieczen z orzechami i podgrzybkiem | angielski sos Gravy | puree ziemniaczane | marchew
pieczona w ziotach

PRZEKASKI NA STOLACH

» Ryba po grecku

> Sledz w ziotach | tortilla pieczona

» Tradycyjna satatka jarzynowa

> Pasztet wieprzowy ze sliwkg | carpaccio z ogdérka kiszonego

» Deska mies wedzonych

» Burak w glazurze | ser feta | dynia prazona | oliwa szczypiorkowa
» Terrina rybna | majonez kolendrowy | chips z chleba

» Tymbalikirybne | kapary

> Kutia | bakalie

» Pieczywo jasne | pieczywo ciemne

BUFET SLODOKOSCI

» Rolada biszkoptowa | krem makowy
> Piernik $wigteczny | konfitura Sliwkowa
» Muffina marchewkowa | krem z dyni

NAPOJE ZIMNE | GORACE

FOT. JUSTYNA GRABOWSKA DECO. DOMINIKA SIDZ ;
» Kompot z suszonych owocdow

> Sok pomaranczowy | sok jabtkowy
» Woda mineralna | cytryna | mieta
> Kawa | wybér herbat 4



PROPOZYCJE DODATKOWE

- "M S S PRZYSMAKI NA ZIMNO

Tatar wotowy | siekane marynaty 100 g/os. (min. 8 porciji)
Smalec Howienski 250 g

Smalec z dzika | Sliwka | prazona cebulka 250 g
Kurczak faszerowany miesem wieprzowym ok. 1,8 kg

Kaczka faszerowana miesem drobiowym ok. 1,7 kg

YV V V V VYV V

Rolada ze szczupaka podana z sosem tatarskim ok. 1 kg

DANIA GORACE SERWOWANE W BEMARACH

*zamawiane na wszystkie osoby doroste

> Howienska babka ziemniaczana 150 g/os.
» Pierogiz dziczyznq | pierogi z kapustq i grzybami mix 4 sz.

» Udziec z indyka na sosie kaparowym | kofta miesna | ryz
jaSminowy | pieczone warzywa 200 g/os.

FOT. JUSTYNA GRABOWSKA DECO. DOMINIKA'SIDZ

24 7t/os.

22 zt/stoik
24 zt/stoik
185 zt/szt.
200 zt/szt.
180 zt/szt.

26 z7t/0s.
26 7t/0s.
32 7t/0s.



PROPOZYCJE DODATKOWE

SLODKOSCI | WYPIEKI

» Sernik | karmel | orzechy 150 zt/szt.

» Biszkopt | krem budyniowy | kawa 150 zt/szt.

» Ciasto Bounty 140 zt/szt.

> Deserki shotowe mix 9 szt. 65zt

» Mini Pavlova | owoce min. 8 szt. 20 zt/szt.

> Tort Smietanowy | owoce min. 1,5 kg 160 zt/kg

» Tort mango | marakuja min. 1,5 kg 160 zt/kg

» Tort biata czekolada | porzeczka min. 1,5 kg 175 zt/kg

» Tort bezowy | krem mascarpone 240 zt/szt.

> Lody wtasnej produkcji | bita $mietana 22 zt/szt.

> Swieze owoce krojone na paterze 160 zt/szt.

» Chleb wtasnego wypieku ok.1 kg 26 z7t/szt.

NAPOJE | ALKOHOLE REGIONALNE

» Napoje gazowane 200 ml (Pepsi | Mirinda | 7UP | woda) 7 zt/szt.

» Lemoniada w stoiku z kranikiem 3 | (cytrynowa | arbuzowa) 120 zt

» Podpiwek Howienski w stoiku z kranikiem 3 | 78 z

> Stodka Przepalanka Howienska 40% 0,5 | 130 zt

» Specjat Podlaski ,,Samogon” 50% 0,5 | 150 zt

INNE

» Opakowania jednorazowe 4 7t/szt.

» Beczka piwa Zywiec 20 | (raiewek | szkio | sok | urki] obsiuga) 510 z
FOT. JUSTYNA GRABOWSKA DECO. DOMINIKA SIDZ > Rozpalenie ogniska -+ 350 7t

> Kietbaska z dodatkami min. 2005 15 zt/os.



WIGILIJNY LUNCH BOX 2023

Planujesz spotkanie optatkowe w siedzibie firmy?

Lamdw Lunch Box z tradycyjnymi potrawami Wigiliinymi dla pracownikdw w okresie swigtecznym.
Starannie wyselekcjonowane oraz estetycznie podane z dostawqg do Twojej firmy!

BOX | 75 7t/s7t.

» Barszcz czerwony z pasztecikiem (250 ml)

» Kapusta Wigilijna z grzybami (200 g)
BOX Il 952/t

> Ryba w sosie warzywnym po grecku (150 g)  » Barszcz czerwony z pasztecikiem (250 ml)

» Pierogi z kapustq i grzybami (3 sztuki)

» Tradycyjna satatka jarzynowa (150 g) » Kapusta Wigilijna z grzybami (200 g)
» Howienski chleb (100 g) » Pierogi z kapustq i grzybami (3 sztuki)
» Kutia z bakaliami (150 g) » Ryba w sosie warzywnym po grecku (150 g)

» Tradycyjna satatka jarzynowa (150 Q)

> Howienski chleb (100 g)

» Kutia z bakaliami (150 g)

» Rolada biszkoptowa | krem makowy (100 g)
> Piernik swigteczny | konfitura Sliwkowa (100 g)
» Muffina marchewkowa | krem z dyni (100 Q)

FOT. JUSTYNA GRABOWSKA DECO. DOMINIKA SIDZ



CATERING WIGILIUNY DO FIRMY 2023

MENU 139 2/0s.

ZUPA W KOCIOLKU 250 ml
» Barszcz czerwony na jabtkach | pieczony pierdg z kapustqg i grzybami
DANIE GLOWNE W BUFECIE *}edna pozycja do wyboru

> Filet z dorsza | sos winno - Smietanowym | peczotto buraczane | pietruszka pieczona w ziotach
» Pieczen z orzechami i podgrzybkiem | angielski sos Gravy | puree ziemniaczane | marchew
pieczona w ziotach

PRZEKASKI W FORMIE BUFETU 250 g/os.

» Ryba po grecku

> Sledz w ziotach | tortilla pieczona

» Tradycyjna satatka jarzynowa

> Pasztet wieprzowy ze sliwkqg | carpaccio z ogodrka kiszonego
> Terrina rybna | majonez kolendrowy | chips z chleba

» Pieczywo jasne | pieczywo ciemne

BUFET SLODOKOSCI 200 g/os.

» Rolada biszkoptowa | krem makowy
> Piernik $wigteczny | konfitura Sliwkowa
» Muffina marchewkowa | krem z dyni

NAPOJE ZIMNE 0,3 |/os.

» Kompot z suszonych owocow

FOT. JUSTYNA GRABOWSKA DECO. DOMINIKA SIDZ



DODATKOWE INFORMACIJE

> W cene wliczony jest optatek do zyczen swigtecznych

> Ostatecznq ilos¢ oséb, za ktérq sie rozliczamy nalezy zgtosi¢ 10 dni przed terminem przyjecia

> Przy kazdej kolejnej rozpoczetej godzinie obowigzuje doptata w wysokosci
350 zt/h do 50 os. | 400 zt/h do 100 os. | 450 zt/h do 150 os. | powyzej 150 o0s. — cena ustalana indywidualnie

> Alkohol mozna zorganizowac¢ we wtasnym zakresie. Pobieramy optate korkowq (alkohol jest chtodzony i podawany w coolerach)
przyjecia do 50 os. — 150 zt | do 100 os. — 220 zt | do 150 os. — 300 zt | powyzej 150 o0s. — cena ustalana indywidualnie

> Istnieje mozliwos¢ zamowienia alkoholu z naszej KARTY ALKOHOLI BANKIETOWYCH w atfrakcyjnych cenach

> Tort mozna dostarczy¢ wytqcznie za okazaniem potwierdzenia zakupu lub za poswiadczeniem jakosci

» Maksymalny czas trwania przyjecia organizowanego w Niedziele jest do godziny 21:00

» Ustuga gastronomiczna zawiera 8% i 23% VAT

> W przypadku checi otrzymania faktury na firme, prosze o informacje przy dokonywaniu rezerwacji (przed wptatg zadatku). W przeciwnym
razie nie bedzie mozliwosci wystawienia faktury

> Potwierdzeniem rezerwaciji jest wptata zadatku gotowkqg lub przelewem. W przypadku rezygnacii z przyjecia zadatek nie podlega zwrotowi

W razie jakichkolwiek pytan oraz rezerwaciji zapraszamy do kontaktu:
Tel. 600 012 348 | biuro@majatek-howieny.pl

ALOE
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OFERTA FIRMOWA 2023
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