
BAL ANDRZEJKOWY
W MAJĄTKU HOWIENY 

2023



Bal Andrzejkowy pełen niezapomnianych chwil w doborowym
towarzystwie zmierza w Waszą stronę wielkimi krokami! Nie przegap

okazji i zarezerwuj swój udział w zabawie do białego rana w naszej
cieszącej się powodzeniem Ekskluzywnej Stodole Howieńskiej.

Starannie dobrane menu przez naszego Szefa Kuchni wraz z Załogą
będzie wisienką na torcie tego cudownego wieczoru pełnego tańca,

uśmiechu i dobrej muzyki

*Maski karnawałowe mile widziane 

BAL ANDRZEJKOWY



BAL ANDRZEJKOWY

24.11.2023 (PIĄTEK) 

DJ Karol Kunikowski 

25.11.2023 (SOBOTA)

DJ Leszek Grzegorczyk 

BEZPŁATNY TRANSPORT
19:30 - Pałac Branickich - Ekskluzywna Stodoła Howieńska 

(parking przy pomniku ks. Jerzego Popiełuszki)

2:00 & 4:00 – Ekskluzywna Stodoła Howieńska - Pałac Branickich 

(parking przy pomniku ks. Jerzego Popiełuszki)



CENA

Kolacja serwowana 
(przystawka | zupa ǀ danie główne)
Bufet dań gorących
Danie po północy
Przekąski zimne w bufecie
Słodkości z naszej Cukierni
Napoje zimneǀnapoje gorące

I 
Uroczysta kolacja 
240 zł/os.

Kolacja serwowana 
(przystawka | zupa ǀ danie główne)
Bufet dań gorących
Danie po północy
Przekąski zimne w bufecie
Słodkości z naszej Cukierni
Napoje zimneǀnapoje gorące

Nocleg ze śniadaniem w Domu
Gościnnym Sielanka 

II 
Uroczysta kolacja z noclegiem
430 zł/os.



PRZYSTAWKA
Sajgonka warzywna | majonez z palonej cebuli  

ZUPA SERWOWANA
Krem z czerwonej kapusty | nuta ananasa

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE
Pieczeń z orzechami i podgrzybkiem | angielski sos Gravy | puree
ziemniaczane | marchew pieczona w ziołach 

BUFET DAŃ GORĄCYCH 
Filet z kurczaka | sos tymiankowy
Mule | sos śmietanowo – winny
Golonka pieczona | sos piwny 
Domowe pierogi z dziczyzną
Domowe pierogi z babka ziemniaczaną
Bułka| kapusta zasmażana | kiełbaska | sos miodowy 
Ziemniaki opiekane | migdały
Pieczone jesienne warzywa 
Kompozycja sałat | sos winegret

NA ZAKOŃCZENIE
Bulion z dzikiego ptactwa 

MENU



BUFET PRZEKĄSEK
Tatar wołowy | siekane marynaty | grzanka
Deska mięs wędzonych
Śledź na ziemniaku | majonez buraczany | kapary prażone
Sery camembert ǀ rubin ǀ koryciński ǀ orzech włoski w miodzie
Tatar surimi | nachos
Dynia | szpinak | orzechy | cieciorka
Papier ryżowy | kurczak | warzywa | sos sojowy 
Tortilla pieczona | hummus domowy
Mini tortilla | łosoś | serek śmietankowy 
Kiełbasa z dziczyzny | ogórek kiszony
Dynia marynowana
Kompozycja listków i sałat ǀ warzywa sezonowe ǀ schab suszony ǀ grissini 
Pieczywo jasne | pieczywo ciemne 

BUFET SŁODKOŚCI
Sernik ǀ pistacje
Biszkopt ǀ krem budyniowy ǀ kawa  
Ciasto sezonowe
Mini bezy | ser mascarpone 
Mini ptysie
Deser śmietanka ǀ mango 
Mus czekoladowy ǀ wiśnie
Deser cookies & cream 
Świeże owoce krojone na paterze

NAPOJE ZIMNE ǀ NAPOJE GORĄCE 
Sok pomarańczowy ǀ sok jabłkowy 
Woda mineralna ǀ cytryna ǀ mięta 
Napoje gazowane 0,2l w lodówce (Pepsi ǀ Mirinda ǀ 7UP ǀ woda) 
Kawa z ekspresu ǀ syropy 
Wybór herbat

MENU



W przypadku rezygnacji z rezerwacji w terminie do 21 dni przed balem,

otrzymają Państwo Voucher do wykorzystania w Restauracji MH będący

równowartością wpłaty. Jeśli rezygnacja nastąpi w terminie krótszym niż

21 dni przed przyjęciem, cała kwota ‘przepada’

Promocyjna oferta na alkohol w BARZE 

Alkohol można dostarczyć we własnym zakresie 

NIE POBIERAMY OPŁATY KORKOWEJ

Rezerwacje liczące mniej niż 10 osób będą łączone z innymi 

Potwierdzeniem rezerwacji jest wpłata pełnej kwoty w ciągu 5 dni od

dokonania rezerwacji

INFORMACJE



W razie jakichkolwiek pytań oraz rezerwacji
zapraszamy do kontaktu

600 012 348

biuro@majatek-howieny.pl

KONTAKT


